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Die Praline

Erste Zusammenarbeit von der Patisserie 2fach in Kiel und dem Restaurant Stolz in Plon.
Markteinfiihrung von purStolz Die Praline am 8. April 2010.

8.04.2011 PIon [ Kiel. Die Firma 2fach Floristik & Patisserie liegt idyllisch in einem Hinterhof in der
SaarbriickenstralBe in Kiel. Seit 2008 wird sie von der Konditormeisterin Corinna FleiBer und dem
Floristikmeister Sven Wagenknecht mit viel Elan und Kompetenz geleitet.

Die Lage ist fiir ein Einzelhandelsgeschaft ungewdhnlich, hier bietet sich aber die Moglichkeit eine
einsehbare Patisserie-Produktion in den Verkaufsraum zu integrieren (4m?2). Diese Transparenz ist
wichtiger Teil des Konzeptes von 2fach.

In der Manufaktur von Corinna FleiBer werden nur eigene Kreationen hergestellt. Bei der Wahl der
Rohstoffe ist absolute Premium Qualitdt die Grundlage fiir den einzigartigen Geschmack der Produk-
te. So kommt sie bei der Herstellung von Pralinen ganz ohne Zugabe von Zucker und Konservierungs-
stoffen aus. Alles wird in kurzen Zeitintervallen frisch hergestellt.

2010 gewann Corinna FleiRer beim internationalen Pralinenwettbewerb im Rahmen der OKonda die
Goldmedaille. Die Fachpresse zahlt sie zu den herausragenden Patissiéren in Deutschland.

2fach Floristik & Patisserie ist Griindungsmittglied von ,,Kiels guten Adressen®.

Das Hotel & Restaurant Stolz in PI6n liegt zentral zwischen Marktplatz und dem GroRen Ploner See
und wird von Christiane und Robert Stolz seit 2003 auf hohem Niveau gefiihrt. In allen Restaurant-
flihrern wird das Haus zur bundesweiten Spitzengruppe gezahlt. 2011 erhielt das Restaurant Stolz ei-
nen Michelin Stern.

Kiichenchef Robert Stolz serviert seinen Gasten eigene Kreationen, deren Zutaten bis zu go% aus
Schleswig-Holstein kommen. Das Restaurant Stolz ist Griindungsmitglied bei ,,Feinheimisch-Genul
aus Schleswig-Holstein“. Jede Komponente der Gerichte wird in der Kiiche des Restaurant Stolz her-
gestellt.

Ende 2010 gab es dann erste Kontakte zwischen Robert Stolz und Corinna FleiBer von 2fach Patisserie,
woraus schnell eine gute Zusammenarbeit wurde.

Die Idee und das Rezept zur purStolz Praline kommt von Robert Stolz. Realisierung und Umsetzung
erfolgt in der Manufaktur von Corinna Fleier.
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Zutaten-Komponenten
» Sonnenblumenkern Marzipan mit Rapshonig
» dunkle Schokoladen Canache (70% Valrhona Couvertiire)
» Sanddorngelee

Es wird noch eine weie Schokoladen-Version mit blauen Beeren und Apfelessig geben.
Fast alle Zutaten sind aus 6kologischem Anbau und von besonderer Giite.

Ab Freitag, 8. April 2011 gibt es die purStolz Praline zum Preis von 1,80 Euro [ Stiick zu kaufen.

Verkaufsstellen:
» Hotel & Restaurant Stolz, 24306 Pl6n, Markt 24
» 2fach Floristik & Patisserie, SaarbriickenstraBe 14, 24114 Kiel
» Fllhalterecke | Schokoladenseite, Kurze Stral3e 1, 24103 Kiel
» Chocolate Society, MilchstraRe 3, 20148 Hamburg

Zu lhrer Information liegt der Flyer, die Praline und eine CD mit frei gegebenen Pressefotos der

purStolz Praline bei.

Ergdnzend finden Sie den Flyer von 2fach, den Prospekt des Hotel & Restaurant Stolz, den Flyer des
Vereins ,,Feinheimisch — Genuss aus Schleswig-Holstein“ und den Flyer von ,Kiels guten Adressen®.

Restaurant &

Floristik & Patisserie

Markt 24, 24306 Plon Saarbriickenstr. 14, Hinterhof 24114 Kiel
Tel.: 49 4522-50 32-0 Tel.: 49 431- 5302332

www.hotel-restaurant-stolz.de www.2fach.eu



